OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA

HUILE D'OLIVE
VIERGE EXTRA

"LA VECCHIA MACINA’

L’olio extra vergine di oliva “La Vecchia
Macina” ¢ il frutto di un’attenta selezione
del prodotto. La nostra cultivar & la
“Coratina”, una delle piu apprezzate in
Italia e all'estero, il cui frutto fornisce
un olio extravergine di colore verde con
riflessi dorati e dall’aroma fruttato.

La nostra Azienda inoltre dedica gran
parte delle sue attenzioni a diversi fattori:
cultivar, condizioni pedoclimatiche, tec-
niche di coltivazione, sistema e periodo
di raccolta, tempi di lavorazione, tecno-
logie di trasformazione e conservazione
del prodotto. Solo in questo modo siamo
sicuri di garantire al nostro consumatore
un olio naturale, sano e genuino, ideale
per una salutare dieta mediterranea.

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI | .
Nutonal nformesion - Informations N naedomaiceen | | 'eventuale sedimento
Valori medi i 15mli=1 chialo] 1
o e B oo o ey husiel] sul fondo della lattina

in15mi =1 Essfie Senings er Contane/ Pocion prRicint1 | denota  1'assoluta
AMOUNT PER SERVING / PARPORTION ! MITTLERER NAHRWERT

; : B | 2enuinita del prodotto.
ProteinelPrteinProtéinesProeie 0 i
CatbolcratiCarbahydrete/Ghcides Kolenhydrate u: ?onsewalre in |U0%0
GressiFailalire GrassesFetle a| fresco e lontano da
SatuiiSalurated/SaturésiGesaits Fefle 29 fonti di calore.

MorcinsariMonaunsaiuraiad Moncinsalurés! Einfach Gesitigle Fefie 11 . .
Pomahupeearmipsasiigsin s 1| A conserver a Fabri e

CoksteubiCroest Crest Choesetn oms| [a lumiere dans un lieu
SodiolSodium/SodiumNatrium 0g i
CalcioiCalcium/Calcium/Kakzium 0g frais et sec.

Prodotto e confezionato da/ Produits et emballés par
Agrolio s.r.l.
S.P. 231 km. 55+120
70031 Andria - ITALY
Tel. Fax +39.0883.546074
www.agrolio.com
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Non disperdere
nell'ambiente.
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VERIFICARE IL SIGILLO DI GARANZIA - VERIFIEZ LE SCEAU DE GARANTIE

OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA

HUILE D'OLIVE
VIERGE EXTRA

OLIO ESTRATTO IN ITALIA
DA OLIVE COLTIVATE IN ITALIA

HUILE EXTRAITE EN ITALIE
A PARTIR D’OLIVES CULTIVEES EN ITALIE

LA VECCHIA
MACINA

Estratto a Freddo - Extrait a froid

Prodotto Italiano - Produit Italien
100%

cod. a. num.: BA/121 - Reg. CE 2815/98

“Olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente
dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici”.

"Huile d'olive de classe supérieur obtenue directement
des olives et uniquement par des procédés mécaniques.
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EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL

EXTRA VIRGIN
OLIVENOL

"LA VECCHIA MACINA”

'] e Extra Virgin Olive Oil “La Vecchia
Macina” is the fruit of a careful selec-
tion of the product. Our cultivar is the
“Coratina”, one of the most appreciate
in Italy and in the foreign countries. Its
fruit gives a green colour with gilt re-
flection extra virgin olive oil, fruity
taste. Our company pay a lot of atten-
tion to different elements: cultivar,
pedoclimatic condition, cultivation te-
chniques, harvest period, working time,
transformation and conservation tech-
nology of product.

In this way we guarantee to our custo-
mers a natural, healthy e genuine oil
ideal for a healthy Mediterranean Diet.
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Produced and packaged by / Produziert und verpackt von

Agrolio s.r.l.

S.P. 231 km. 55+120
70031 Andria - ITALY
Tel. Fax +39.0883.546074
www.agrolio.com
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CHECKING THE SEAL OF GUARANTEE - CHECK DAS SIEGEL GARANTIE
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OIL EXTRACTED IN ITALY
FROM OLIVES CULTIVATED IN ITALY

NATIVES OLIVENOL VON IN ITALIEN
ANGEBAUTE OLIVEN

LA VECCHIA
MACINA

Cold Pressed - Kaltextraktion

Italian Product - Italienisch Produkt

cod. a. num.: BA/121 - Reg. CE 2815/98

"Superior category olive oil obtained directly from olives
and solely by mechanical means".

"Olivendl Klasse hoher erreicht direkt aus oliven
ausschlieBlich mit mechanischen verfahren."
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